Deski do krojenia - kojarza sie gtéwnie z nudng, prostokatng forma. W toku lat wykonywane byty z
przer6znych surowcow - drewna litego, bambusa czy plastiku. Ale czy deska do krojenia to
wylacznie nudny kuchenny przedmiot, stuzacy do przygotowywania positkow? Niekoniecznie...

Board Oak Cut and Crave 35 x 22 cm - wyjatkowa deska do krojenia z czarnego debu.

Elegancka, funkcjonalna i trwala

Board Oak to marka wloskich akcesoriow kuchennych, goszczacych od ponad dwoch dekad nie
tylko na stotach mistrzow kuchni z calego Swiata, lecz takze w niejednym domu. Eleganckie,
funkcjonalne i przydatne. Wykonane z trwatych materialéw, cieszac sie prestizem. f.amigc
jednoczesnie wizje nudnych, kuchennych przedmiotdw. Taka jest rowniez deska do krojenia Cut
and Crave.

Deska do krojenia jak zadna inna!

Deska kuchenna Cut and Crave wykonana jest z wysoce trwatego i wytrzymatego drewna -
prawdziwego i certyfikowanego czarnego debu, majqcego 3700 lat! Czarny dab zwany jest rowniez
,»Polskim Hebanem” - spoczywa on pod ziemia lub woda, przynajmniej kilkaset lat. Jest to rynkowy
unikat!

Czarny dgb jest materiatem szczegbélnym - zwlaszcza w produkcji mebli stylowych, rzezb, rekojesci
czy fajek. Wszedzie tam, gdzie liczy sie trwatosc, styl i prestiz. Jest to drewno cenione tym
bardziej, ze dzieki swej wlasciwosci - zwiekszonej gestosci, proces jego obréobki jest wymagajacy.
Przedmioty wykonane z czarnego debu wystepuja czesto w limitowanej ilosci, majac akcent
kolekcjonerski.

Wymiary deski kuchennej:
* material: dab czarny
* dhugosc¢: od 35 do 53 cm

* drednia szerokos¢: 22 cm
* grubosc: 2,5 cm

Ze wzgledu na swaj prestiz, produkt wystepuje w limitowanej ilosci.
Zalety deski ,,Board Oak Cut and Crave”
* trwala i odporna na uszkodzenia. Wykonana z drewna jak zadne inne - ponad 3700-letniego

czarnego debu!

* impregnowana olejem roslinnym, zachowujac swoje wiasciwosci



* bezpieczna w kontakcie z zywnoscig. Drewno debowe wykazuje cechy bakteriobdjcze
* wielofunkcyjna: deska do miesa, pieczywa czy warzyw

* prestiz na lata: procz cenionego materiatu, struktura drewna ma witasciwosci zasklepiajace. Deska
stworzona jest do kontaktu z nozem (czarny dab charakteryzuje sie ok. 17% wiekszq gestoscia, w
poréwnaniu do debu zwyklego)

* wygodna w uzyciu, pieczolowicie frezowany profil

* nie jest produktem hurtowym: deska wykonana jest rzemieSlniczo, na kazdym etapie produkcji!

Elegancja i styl - zastosowanie nie tylko w kuchni

Choc¢ deski do krojenia kojarzg sie zwykle z nuda - nie musi tak by¢. Deska moze by¢ czyms$
wiecej, wyjs¢ poza kuchnie, stac sie elementem stylu i wystroju. Board Oak sprawi, ze
pomieszczenie nabierze nowego wyrazu.

Piekny kolor czarnego debu przyciagnie wzrok kazdego - deska idealnie komponuje sie nie tylko
jako taca sera czy wedlin, lecz takze jako podstawa dla przepieknego kwietnika lub aromatycznych
Swiec. Deska do krojenia jest ksztalttem, ktory mozna wykorzysta¢ w dowolny sposob - ograniczony
jedynie pomystem.

Deski do krojenia z czarnego debu — dlaczego sa dobrym wyborem?

Mowi sie, ze w kazdej kuchni powinna znalez¢ sie cho¢ jedna deska z solidnego, trwatego,
naturalnego drewna. Deska Board Oak Cut and Crave jest nie tylko estetyczna, cieszac swym
kolorem i fakturg. Jest réwniez trwata, jej materiatem jest ponad 3700-letni dab!

Deski z materialu debowego znane sq rowniez z tego, ze moga stuzy¢ dlugimi latami. Dzieki swym
wlasciwosciom nie kumulujg rys noza. Nie wymagajq rowniez przesadnej konserwacji. Deska
Board Oak zaimpregnowana jest olejem roslinnych, a do utrzymania w Swiezosci - wystarczy
przemycie jej ciepla woda z delikatnym ptynem i odstawienie do wyschniecia. W celu jej
dezynfekcji, wystarczy rozsypac na powierzchni odrobine soli, przecierajac ja cytryna.

Dzieki takiemu ,,peelingowi” - deski Board Oak odwdziecza sie trwaloScia, wystarczajacq na lata.
Prosto i naturalnie.



